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DI WEEKEND: ”Konferensslott” står det på skylten där 
uppfartsvägen mynnar vid riksväg 55. Ett märkligt ord där två 
svårförenliga storheter krockar, men fullt adekvat i fallet Haga slott 
ska det visa sig.�
�

Huvudbyggnaden, signerad Nikodemus Tessin den äldre, går i stramt vacker 
senrenässansstil. De fyra flyglarna, signerade fastighetsbolaget Diös, är från 1990 
och desto mer könlösa.Anorna sägs gå tillbaka till 1300-talet, men det var först i 
slutet av 1660-talet som ägaren Gustaf Persson Natt och Dag engagerade den 
”kunglige architecteuren och byggmästeren” Tessin för att uppföra själva slottet. 
Därefter vandrade det mellan adliga ätter tills släkten Braunerhjelm sålde det till en 
grupp finansmän i slutet av 1800-talet. 

 

22 poäng 
Hurley, The Olde Bell Inn 

Kvänum, Bjertorp Slott 

London, The Milestone Hotel 

21 poäng 
Enköping, Haga Slott 

Fryksås, Fryksås hotell 

Göteborg, Sankt Jörgen Park 
Resort 

Stockholm, Victory Hotel 

Åre, Copperhill Mountain 
Lodge 

20 poäng 
Athlone, Irland, Glasson Hotal 
& Golf Club 

Båstad, Hotel Skansen 

London, Millers Residence 

Paris, Mama Shelter 

19 poäng 
Brastad, Vann Spahotell 

Grythyttan, Grythyttans 
Gästgivaregård 

Helsingfors, Kämp 

Järfälla, Görvälns slott 

Kosta, Kosta Boda Art Hotel 

18 poäng 
Berlin, Lux 11 

Istanbul, W Istanbul 

London, Sanctum Soho Hotel 

Simrishamn, Karlaby Kro 

17 poäng 
Klädesholmen, Salt & sill 

�

�

21 POÄNG  Ägare: Konfereragruppen 
av max 25 möjliga 
 
Atmosfär: 4  Helgpriser inkl frukost 
Avkoppling: 4  Pris enkel: kr 
Mat : 5  Pris dubbel: 1375-1725 kr 
Service: 4 
Prisvärt: 4  Antal rum: 83 
Adress: Haga Slott Antal sviter: 1 
               745 93 Enköping Restaurang: Ja 
Telefon: 0171-41 47 00 Konferens: Ja 
Hemsida: www.hagaslott.se Rumsservice: Kan ordnas 
E-post: info@hagaslott.se Rekreation: Relaxavdelning 
 

Haga Slott i Enköping 
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Sedan dess har slottet bland annat varit sommarhem för medlemmar i Hotell- och 
restaurangfacket samt "sinnesslöanstalt”.  
 
1962 vidtog mer än 20 år av förfall, vars resultat kan beskådas på ett antal hår-
resande fotografier i baren: fukt-, frost- och rötskador, uppbrutna golv, stulna -
balustrader, sönderslagna eldstäder, nedklottrade väggar, gapande hål efter fönster 
och dörrar. 
Efter att ha studerat bilderna är vi beredda att överse med att Diös renovering inte 
var alltigenom pietetsfull och att de nya byggnaderna bjuder på en tidsresa tillbaka till 
tidigt 1990-tal snarare än till sent 1600-tal. 
 
Falkenbergflygeln, där vi inkvarteras, är avgjort mer konferens än slott, med 
klinkergolv, branddörrar i metall och glas och en svag, möjligen inbillad, doft av 
storhushåll. Innanför entrén står ordet ”välkommen” skrivet på en whiteboard-tavla på 
stativ. Vårt rum saknar varje likhet med ett slottsgemak men är fräscht och 
funktionellt med sköna sängar, textilier i senapsgult och ett snyggt badrum som 
verkar nyrenoverat. 
 
Vi lämnar väskorna och skyndar ut igen; medan det fortfarande är ljust vill vi hinna 
med en promenad för att jobba upp aptiten. Den fyrakilometersslinga som 
receptionen rekommenderar går på grusvägar runt senhöstbruna åkrar, i vars diken 
en och annan renfana märkligt nog står kvar. 
 
Vi kommer tillbaka till slottet från sjön och möter den egentliga framsidan med park 
och cypressallé. Inne i de julpyntade salongerna pågår servering av kaffe med mjuk 
pepparkaka och klenäter.  
 
Efter kaffet hinner vi med ett besök i relaxavdelningen, som ärligt talat inte håller 
högre standard än ett genomsnittligt kommunalt badhus (men utan 25-
metersbassängen). Här finns inte minsta spår av lyx eller fräck design, men det är 
skönt att sitta en stund i bubbelpoolen och sedan står både ång- och torrbastu till 
buds. 
 
På kvällen skingras gårdsplanens mörker av skenet från lyktor och flammande 
marschaller, och det är smått andaktsfullt vi närmar oss slottet och vistelsens 
höjdpunkt: middagen.  
 
Köksmästare Kent Sandin har ett förflutet i Svenska kocklandslaget, och diplomen 
trängs på väggen i nedre hallen. Att döma av kommentarer vi fångar upp från 
personal och andra gäster är julbordet på Haga slott något av en institution i trakten. 
 
På ett litet bord i baren hittar vi ett förtryckt kort med vårt namn. Där dricker vi en 
kopp glögg innan vi hämtas upp till övervåningen.  
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I galleriet står hela härligheten framdukad: en mångfald av sillinläggningar, inkokt, 
varmrökt respektive gravad lax, tre sorters sylta, vanlig julskinka och Kajsa Wargs 
dito, korvar, patéer, kallskuret, grisfötter, bröd, ostar och så alla de varma 
obligatoriska inslagen plus en vegetarisk wok. 
 
Allt är mycket vällagat och gott, och trots att det är fullsatt i de fyra gustavianska 
matsalarna är servicen både vänlig och oklanderlig. Husets röda vin, en shiraz från 
Sydafrika, fungerar utmärkt till de köttrelaterade rätterna. 
 
Ovanstående förtäring följs av dignande efterrätts- respektive gottebord, men vi blir 
faktiskt inte obehagligt mätta utan kan lämna den medhavda samarinpåsen därhän.  
 
Nästa dag, vid den lika fräscha och närande frukosten i en av slottets hörn-
paviljonger, ser vi dimmorna lätta utanför fönstret och tänker att det här gör vi gärna 
till en tradition. 
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